





Hausgemachte Rindssuppe mit Frittaten
Hausgemachte Rindssuppe mit Backerbsen
Nudelsuppe

Nudelsuppe mit Wurstl

Ungarische Gulaschsuppe mit Geback

Grof3er gemischf:er Salat wahlweise mit

- gebratenen Huhnerbruststreifen

- Tomaten und Mozzarella

- gebackenen Champignons und Sauce Tartare
- gebratenem Speck und Kurbiskernen

- gebratenen Rindfleischstreifen

- in Knoblauch gebratenen Riesengarnelen

Gemischter bunter Salatteller klein

Gemischter bunter Salatteller grof3

Knoblauchbrot
Geback
4




Wienerschnitzel mit Pommes und Preiselbeeren
vom Schwein , - €13,50
vom Huhn € 14,50

mit Champignénrahmsadce zusatzlich € 3,00
Gebackene Leber vom Schwein mit Salat und Sauce Tartare € 13,50

“Kanzler Biener Pfandl”

Geschnetzeltes von der Huhnerbrust
mit feinem Gemuse und Butterreis € 14,50

Zwiebelrostbraten

mit Butterspatzle und hausgemachten Rostzwiebeln € 18,50

Grillteller von Rind, Schwein und Huhn mit Gemuse, Speck
und Wurstl, dazu Pommes und Krauterbutter € 17,50

Schweinefilet in Champignonrahmsauce
mit Gemuse und Butterspatzle € 17,50

Geschnetzeltes “Stroganoff Art” vom Rind

mit Champignons und Essiggurken dazu Butterreis € 18,50




Kasespatzle mit hausgemachten Rostzwiebeln und Salat € 12,50

Spinatknodel mit brauner Butter, Parmesan und Salat
Tiroler Grostl mit Spiegelei und Salat
Gemusegrostl mit Salat

Schlutzkrapfen mit brauner Butter, Parmesan & Salat

Bratwurst mit Brot oder Pommes
Currywurst mit Brot oder Pommes
Grillwurstel mit Pommes

Frankfurter mit Senf, Kren und Geback
St. Johanner mit Senf, Kren und Geback

€12,50
€ 12,50
€12,50
€12,50

€7,00/10,50
€ 7,00/10,50
€ 8,50
€ 5,50
€550




Saure Wurst mit Essig und Ol mariniert, dazu Geback € 10,50
Graukase mit Essig und Ol mariniert, dazu Geback € 10,50
Schinken-Kase Toast mit Salat : €750
- Schinken-Kase Toast mit Spiegelei und Salat S € 8,50

Portion Pommes , € 4,50

Spaghetti Carbonara
Curryrahmnudeln mit Huhn und Gemuse

@ Curryrahmnudeln mit Gemuse

Hausgemachter Apfelstrudel mit Eis und Sahne
Hausgemachter Topfenstrudel mit Eis und Sahne ‘
Schoko-Kokos Kuchen mit Eis und Sahne

‘Mohr im Hemd
Apfelstreuselkuchen mit Eis und Sahne




Glas Prosecco ,

Glas Prosecco Orange
Campari Orange oder Soda
Martini bianco / rosso
Aperol Spritz

Lillet Spritz

Limoncetta Spritz

Ein Glas heller Freude ...

Zipfer Marzen vom Fass

Zipfer Radler vom Fass

Zipfer hell alkoholfrei

Gosser Naturradler

Wieselburger Schwarzbier
Weifbier ...

Weihenstephan vom Fass

Weihenstephan Dunkel
Weihenstephan alkoholfrei

Biere
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Ceetisly lioht Elosched 633

0,31
o

Almdudler , Flasche 0,33 |

Verschiedene Safte pur:

Apfel, Orange,.Johannisl‘)eere, Multivitamin
oder gespritzt:

Apfel, Orange, Johannisbeere, Multivitamin
Eistee klein

Eistee grof3

£
KINLEY. Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale

ROMERQUELLE' prickelnd oder still
Red Bull

Tiroler Bergquellwasser

B354
354
0,31
0,51
0.3 !
0,51
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Espresso

Verlangerter
Doppelter'Espresso

Haferl Kaffee

Latte Macchiato

Cappuccino mit Milchschaum
Cappuccino mit Sahne

HeiRe Schokolade

HeiRe Schokolade mit Sahne
Diverse Teesorten

HeilBe Zitrone

QUELLE ¥

PRICKELND

ZU ZWEIT:
'EINMALIG.

Verlangerter und
eine Flasche
Romerquelle 0,33 L

€390
€4,20
€290
€290




Wir beziehen unsere Weine vom Winzerhof Poinstingl aus Unternalb
im Weinviertel. Entschieden haben wir uns fur drei Weilweine und
drei Rotweine. :

Hauswein Rot oder Weil} 1/81 € 3,00
1/41 €5,50
11 € 23,00

Weifiweine

Gruner Veltliner trocken 12,5 Vol.% Alk.
Feine Krauterwurze in der Nase, fruchtbetont, sehr harmonischer

Wein mit lebendiger Struktur, bietet grofBes Trinkvergnugen.
1/81 € 3,60

1/41 € 6,80
0,71 € 23,00

Sauvignon Blanc trocken 12,0 Vol.7% Alk.
In der Nase leicht wurzig mit Zitrusfruchtanklangen,
am Gaumen frisch, fruchtig und rassig.

1181 € 3,60
1/41 € 6,80
0,71 €23,00

Welschriesling trocken 12,0 Vol.7% Alk.

Feines zartwurziges Aroma, gelbe Apfel, fruchtig am Gaumen,

schones Saurespiel, |énganha|tend im Abgang.

/81 €3,60
1/41 € 6,80
071 € 23,00




Rotweine

Blauer Zweigelt trocken 13,0 Vol.% Alk.
Schone Weichselfrucht, fruchtig und rund,
am Gaumen harmonisch. |
€ 3,60
€ 6,80
€ 23,00

St. Laurent trocken 13,0 Vol.% Alk.
In der Nase feinwirzige Beerenfrucht, vollmundig,
wurzig, feine Tannine.

Blauer Portugieser trocken 12,0 Vol.% Alk.
Fruchtiger Rotwein mit angenehmer milden Saure,
samtiger Frucht.

Gespritzter rot oder weil}
Gespritzter ,sommerlich®
Gespritzter mit Aperol

Weitere Flaschenweine gerne auf Anfrage.




Cognac und Weinbrand

Remy Martin V.S.O.P. ' 2cl €4,40
Scharlachberg - 2 £340
Metaxa i 2cl €340

Whiskey

Jack Daniel’s | 2cl €4,20
Chivas 2cl €6,90
Jameson 2cl €4,20
Red Label 2cl €4,20

Rum

Stroh Rum 387% 2cl €3,20
Bacardi Superior 2cl € 3,20
Havanna Club ' 2cl € 3,20
Malibu ‘ | 2c/-€ 3,20
Diplomatico Reserva Exclusiva - 2cl €6,00

Ramazzotti, Jagermeister, Klopfer, Tequila, Baileys,
Francelico, Amaretto, Limoncetta 2cl € 3,20

Limoncetta ' . | € 3,20

Diverse Longdrinks , € 5,10
Diverse Longdrinks mit Red Bull - €5,50




Von Prinz ...

Alte Hauszwetschke
Alte Waldhimbeere
Alte Williams Birne
Alte Marille

Hausschnaps

Marille, Williams, Obstler
Meisterwurz

Krautinger

4cl Lucano Limoncetta di Sorrento
4cl Prosecco

4cl Soda

~ 4
LIMONCETTA

DI SORRENTO




Informationen uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei

unseren Servicemitarbeitern.

Alle Gerichte au_ch als kleine Portion erhaltlich - € 1,50

Je Beilagenanderung € 1,50

Auf Vorbestellung (ab 5 Personen) bieten wir auch ein
deftiges Tiroler Bauernbuffet an.
Mit Stelzen, Schweinebauch, Geselchtem, Schweinebraten,

Grillhendl, Sauerkraut, Knodel, Kartoffel und verschiedene Saucen

p.P.€2500

Naturlich stellen wir fur Sie individuelle Menus fur verschiedene
Feiern zusammen, fragen Sie einfach bei einem unserer

Mitarbeiter nach.




Wilhelm Biener (Bienner) (* vor 1590 in Laupheim/
Oberpfalz; + 17. Juli 1651 in Rattenberg/ Tirol) war Jurist
und Tiroler Kanzler. Wilhelm Biener stand ab 1620 im
Dienst des Markgrafen Karl von Burgau und 1625-1630
in Diensten des bayrischen Kurfursten, wurde dann von
Kaiser Ferdinand Il in den Reichshofrat berufen und erst
Erzherzog Leopold V von Tirol als Berater iugeteilt.

Von 1638 bis 1650 war er vorderosterreichischer
Hofkanzler bei Erzherzogin Claudia de Medici und dann
nach ihrem Tod 1648 Kanzler bei ihrem Sohn Erzherzog
Ferdinand Karl.

Biener straffte die Verwaltung, ging hart gegen Korruption und Amtsmif3brauch vor
und verhinderte ein Herauslosen der geistlichen Furstentumer Brixen und Trient aus
ihren vertraglichen Bindungen mit der gefursteten Grafschaft Tirol. Durch diploma-
tisches Geschick gelang es ihm auch, einen Einfall der Franzosen in das Munstertal

zu verhindern und Streitigkeiten mit den Bundner Bauern beizulegen, die damals noch
offiziell unter Tiroler Oberhoheit standen, praktisch aber Selbstandigkeit genossen.

Er starkte gegen den Widerstand der Stande die |andesfﬁrst|ichg Stellung. Biener

protestierte auch vergeblich gegen den Ausverkauf Tiroler Herrschaftsrechte an
Graubunden, mit dem der verschwenderische Lebensstil Ferdinand Karls finanziert
werden sollte. Das Prittigau und das Unterengadin fielen daher an Graubiinden.
Unter der Regierung von Claudias Sohn Ferdinand Karl wurde Biener von pers&inlichén
und politischen Gegnern 1650 gesturzt und wegen Hochverrats und Unterschlagung
rechtswidrig zum Tod verurteilt. Er wurde 1651 in Rattenberg hingerichtet.

Seine Begnadigung traf zu spat ein. ‘




Gasthof

w{mﬁr

Gasthof Kanzler Biener
~ Inhaber: Lukas Wagner - Sudtirolerstrafle 48 - A - 6240 Rattenberg
Tel +43(0)5337/65050 - E-Mail: kanzler.biener(cdchello.at




